


3.5. Требования к блинным изделиям, предоставляемым на Конкурс:
- к дегустации предоставляется блинное изделие собственного производства
(не менее 3 блинов) в заявленной номинации;
- конкурсная работа должна иметь название и описание кулинарного рецепта,
которые участники предоставляют в печатном виде;
- участники обеспечивают наличие столовых принадлежностей (салфетки,
одноразовые тарелки и пр.) для дегустации блюд членами жюри;
- конкурсанты обязаны соблюдать санитарно-гигиенические нормы при
работе с пищевыми продуктами и во время проведения конкурса;
3.6. Каждый участник готовит презентацию своей конкурсной работы в
любой жанровой форме.

4.Номинации Конкурса:
4.1. Конкурс проводится по следующим номинациям:

 «Сохранение семейных традиций» (семейный рецепт);
 «Детский блинчик» (блины изготовлены ребенком);
 «Композиция из блинов»;
 «Самая высокая стопка блинов»;
 «Самый необычный блин»;
 «Оригинальное блюдо из блинов»;
 «Богатое внутреннее содержание» (вкусная (оригинальная)

начинка блинов);
 «Секреты красоты» (за красивую и интересную подачу блюда);
 «Красноречивая хозяйка» (за интересную оригинальную

презентацию).
4.2. Участники самостоятельно определяют номинацию для участия в
Конкурсе.

5. Сроки и порядок проведения конкурса:
5.1. Конкурс проводится 21 февраля 2026 года в 10.30 в рамках проведения
праздника «Масленица блинница, Весны именинница».
5.2. Место проведения: центральная площадь п.Сусанино (точное место
будет определено и сообщено индивидуально).
5.3. Заявки на Конкурс направляются в Творческое объединение «Встреча»
МБУК Межпоселенческий культурно-досуговый центр «Радуга»
Сусанинского муниципального округа (Районный Дом культуры) до
18 февраля 2026 года до 16.00 (форма заявки прилагается). Также заявки
могут быть направлены на адрес электронной почты obelyeva23@mail.ru
5.4. Все вопросы по участию в Конкуре по номеру телефона (8 949434)
9-04-47 – методист отдела организации культурно-массовой работы
ТО «Встреча» МБУК МКДЦ «Радуга» Ольга Александровна Беляева.

6.Критерии оценки конкурсных работ:
6.1. Конкурсные работы оценивает жюри по 5-бальной системе по
следующим критериям:
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 Вкусовые качества блинов;
 Творчество и фантазия при изготовлении и оформлении блинов;
 Мастерство в технике изготовления блинов;
 Вкусовые качества начинки блинов;
 Разнообразие рецептов изготовления блинов;
 Использование необычных (оригинальных) ингредиентов при

использовании блинов и начинки;
 Эстетичность оформления блюда;
 Творческий подход в презентации блинов (частушки, стихи,

куплеты, песни, плакаты, группа поддержки, наличие
тематического костюма).

7. Подведение итогов и награждение:
7.1. Награждение участников Конкурса состоится 21 февраля 2026 года после
подведения итогов членами жюри.
7.2. Победители в номинации награждаются дипломами и подарками.
7.3. Участникам вручаются дипломы и поощрительные призы.



Приложение 1

ЗАЯВКА
на участие в Муниципальном конкурсе блинов

«БЛИННЫЕФАНТАЗИИ 2026»,
в рамках проведения праздника

«Масленица блинница, Весны именинница»

ФИО участника (ов)
Учреждение
Возраст участника (ов)
Номинация (указать)  «Сохранение семейных традиций»

(семейный рецепт);
 «Композиция из блинов»;
 «Детский блинчик» (блины изготовлены

ребенком);
 «Самая высокая стопка блинов»;
 «Самый необычный блин»;
 «Оригинальное блюдо из блинов»;
 «Богатое внутреннее содержание»

(вкусная (оригинальная) начинка
блинов);

 «Секреты красоты» (за красивую и
интересную подачу блюда);

 «Красноречивая хозяйка» (за
интересную оригинальную презентацию)

Контактный телефон
Требуемое оснащение

Дата подачи заявки «_____» __________ 2026 г.


